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750g
Délicieuse brioche aux raisins secs et
écorces d'oranges déshydratées, avec

une surface craquelée aux noisettes et
amandes entières. Inspirée de la

recette piémontaise.

1 kg
Originaire de Vérone au XIXe siècle, le Pandoro est une
brioche dorée et moelleuse, parfumée à la vanille. Pour

obtenir un dôme immaculé, il suffit de saupoudrer le sucre
glace fourni sur le dessus.

100g
Petite brioche aux raisins secs et écorces d'oranges déshydratées
sans glaçage en surface. Inspirée de la recette milanaise. Parfaite

pour les portions individuelles ou les cadeaux d'invités.

Panettone glassato

Pandoro 

Panettone mignon 

Panettone milanese 
1kg.

Savoureux et élégant. Il Gran Milanese
est la recette classique du panettone à

savoir une délicieuse brioche aux
écorces d’orange et aux raisins secs. A

partager et/ou à offrir



1 kg
La délicieuse combinaison de morceaux de poire confite et de

chocolat noir donne à ce panettone une fraîcheur très plaisante.
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750 g
Une brioche savoureuse, élaborée avec des ingrédients

d’exception, sublimée par de tendres éclats d’écorces d’orange
confites et de fines pépites de chocolat noir. Une recette aussi

raffinée que gourmande, pour un plaisir intense à chaque
bouchée.

750 g
Les passionnés de pistache seront séduits par cette

suggestion, alliant le moelleux de la brioche
Bonifanti à l'onctuosité de la crème de pistache de
Bronte AOP et recouverte de chocolat blanc er de

grain de pistache de Bronte AOP.

750g
La douceur de la brioche se marie à la gourmandise des

morceaux de marrons glacés et des éclats de chocolat noir.
Parfait pour les repas de fête.

Panettone Orange Chocolat

Panettone Pistache de Bronte

Panettone Poire Chocolat

Panettone
 Marron glacés - chocolat noir


